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Cocorico pour les biquettes
blanches ou plus précisément
pour Franck Deygas, leur pro-
priétaire, qui pour la deuxieme
année consécutive vient de

remporter la médaille dor de la

fete du caillé doux de Saint-Féli-
cien aux coOtés de son équipe
(Mai-Lee, apprentie, Marion et
Sophie). Ce prix met en valeur
le travail et le professionnalis-
me effectué dans la ferme fami-

liale de la Garenne depuis 1995.

Il estle 5¢ sur la pyramide de la
famille a mettre en valeur cette
exploitation juchée sur un pro-
montoire au-dessus du willage.
Pas moins de 130 chevres blan-
ches forment le cheptel de ce
troupeau. La fabrication du fro-
mage s’eftectue sur place. On en
dénombre plusieurs variétés ou-
tre le caillé doux de Saint-Féli-
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Frgnc!( Deygas remporte la
medaille d’or de la féte du caill
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Frck eygas et son éq
fromages. |

cien et son cahier des charges

spécifique, a citer : le cabrotin,
la pyramide cendrée, la biichet-
te... Et plusieurs autres variétés
toutes mettant en exergue les
papilles gustatives des ama-
teurs. "
Les produits de la ferme des
chevres blanches sont disponi-

uipe fabriquent plusieurs variétés de
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bles a la Main Paysanne, a An-
nonay, dans plusieurs magasins
de la région, a la ferme de la
Garenne du lundi au vendredi
de 17 a 19 heures. |
 Contacts : e-mail : lachevre.
~ blanche@orange.fr
0 Tel0475349482. L




